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Vers gebakken mini broodjes met aioli en kruidenboter

Carpaccio van ossenhaas met truffelmayonaise,
parmezaan, rucola en pijnboompitten |

Tonijn op krokante filodeeg met soja mayonaise
en zoet zure groenten

Zoete puntpaprika’s gevuld met [taliaanse orzo salade
en basilicummayonaise
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| Verse kreeftenbisque met gamba’s en kreeftenschuim

Creme van oesterzwammen met ravioli’s van paddenstoelen

. . — HOOFD ————— -

Getrancheerde ossenhaas naar keuze gebakken met een romige pepersaus
Hele zeetong met een gambakroketje, remouladesaus en garnituur
| Hertenbiefstukjes met stoofpeer en saus van créme de cassis
Zachtgegaarde kalfssuccade met rode kool en portsaus |

Spaghetti met gebakken scampi, kreeftenjus, rucola en parmezaan.
| Hoofdgerechten worden geserveerd met frietjes en groentengarnituur

DESSERT

| Grand kerstdessert van onze chefs f

Manchego met vijgenjam en gebrande nootjes

Koffie naar keuze met 3 friandises
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UW EIGEN KERSTMENU IS ZELF SAMEN TE STELLEN:

3 GANGEN: 49,95 | 4 GANGEN: 59,95

Hoofdgerechten worden geserveerd met frites en bijpassende garnituren.
Aankomst tussen 16.00 en 16.30 uur of tussen 19.00 en 19.30 uur.

Het keuzemenu is inclusief broodjes en knabbels bij binnenkomst. Lﬁﬁefe




